
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ANTIPASTI  
 
LA TARTARE DI SALMON        13,00 €  
 
Kylmäsavustettua kirjolohta, avokadoa, punasipulia, ruohosipulia, sitruunaa, oliiviöljyä, rucolan versoa,  
kapriksia & leipätikkuja 
Could smoked rainbow trout with avocado, red onion, chives, lemon, olive oil, rocket, capers & bread sticks 
 
 
 
 
________________________________________________________________________________________________ 
 
 

 



1. MARGHERITA         16,70 € 
 
Tomaattikastiketta, buffalamozzarellaa (paiston jälkeen), parmesania & basilikaa 
Tomato sauce, buffalo mozzarella (after oven), parmesan & basil 
 
 
 
 
2. SPHINX          18,60 € 
 
Tomaattikastiketta, buffalamozzarellaa (paiston jälkeen), tulista ’nduja, salamia, oliivi- ja 
valkosipulipestoa (sisältää pähkinää), chiliä & basilikaa  
Tomato sauce, buffala mozzarella (after oven), spicy ‘nduja, salami, olive pesto, garlic pesto(includes 
peanuts), 
spicy peppers & basil 
 
 
 
3. MERENNEITO         19,80 € 
 
Limellä ja korianterilla maustettua tomaattikastiketta, mozzarellaa, tonnikalaa, marinoituja 
jättikatkarapuja (paiston jälkeen), paahdettua sipulia, basilikaöljyä & rucolan verso 
Tomato sauce seasoned with lime and coriander, mozzarella, tuna, marinated scampi tales (after oven), 
roasted onion, olive oil seasoned with basil & rocket 
 
 
 
 
 
 
 
 
Käyttämämme mozzarella sisältää laktoosia. Kysy henkilökunnaltamme laktoosittomia ja vegaanisia 
vaihtoehtoja. Saatavilla on myös gluteenittomia pizzoja. Pizzapohjat valmistamme itse. 
Gluteenittomat pizzat paistetaan samassa uunissa kuin muut pizzat, mutta omalla uunilevyllään. 
 
Mozzarella contains lactose. Please ask for our lactosefree and vegan alternatives. Also home made gluten 
free pizzabases available. Gluten free pizzas are prepared in the same owen as the other pizzas but on an 
own owen plate. 
 
 
 
LIHOJEN ALKUPERÄMAA 
Suomi, Italia, Espanja, USA 
 
 
 
 

 

 
 
4. CAPITANO          19,00 € 
 



Tomaattikastiketta, mozzarellaa, (paiston jälkeen lisätään) burrata-juustoa,  
kuivasuolattua kinkkua, parmesania & salaattia 
Tomato sauce, mozzarella, (after oven added) burrata, dry-cured ham, parmesan & mixed salad 
 
 
5. WHITE WING         20,00 € 

 
Cremekastiketta, mozzarellaa, savumakkaraa, rapeaa pekonia, sipulia & tuoretta persilijaa 
White cream sauce, mozzarella, smoked sausage, crispy bacon, onion & fresh parsley 
 

 

6.  TUULIKKI         18,00 € 
 
Cremekastiketta, mozzarellaa, tryffelillä marinoituja sieniä, sipulia, taleggio-juustoa,  
tryffeliöljyä & rucolan versoa 
White cream sauce, mozzarella, forest mushrooms seasoned with truffle, onion, taleggio cheese, 
truffle oil & rocket 
 
 
 

7. MARINA          17,00 €  
 
Tomaattikastiketta, mozzarellaa, pepperonia & basilikaa 
Tomato sauce, mozzarella, pepperoni & basil 
 
 
8.  PAROLE          18,40 € 
 
Tomaattikastiketta, buffalomozzarellaa, marinoituja kirsikkatomaatteja, ilmakuivattua kinkkua 
(paiston jälkeen), rucolaa & yrttistä balsamicoa 
Tomato sauce, buffala mozzarella, marinated cherry tomatoes, Parma ham (after oven), rocket & 
balsamico sauce seasoned with herbs 
 
 
9.FILOU          22,40 € 
 
Tomaattikastiketta, buffalomozzarellaa, Tenlénin savustettua briskettiä (paiston jälkeen),  
marinoitua punasipulia (paiston jälkeen), chiliä, BBQ-kastiketta & sitruunatimjamia  
Tomato sauce, buffala mozzarella, smoked brisket from Tenlén smokery (after oven),  
marinated red onion (after oven), chili, BBQ sauce & lemon thyme  
10.  MARIANNE         21,90 € 
 
Kuusamon savujuustokastiketta, porosalami, punasipulia, lakkahilloa (paiston jälkeen),  
& ruohosipulia 
Kuusamo smoked cheese sauce, reindeer salami, red onion, arctic cloudberry jam (after oven) & chives 
 
 
11.  AIRAWATA           21,20 € 
 
Hollandaisekastiketta, kylmäsavustettua kirjolohta (paiston jälkeen), caviarttia,  
rucolaa & sitruunankuorta 



Hollandaise sauce, cold smoked rainbow trout (after oven), sea weed, rocket & lemon zest 
 
 
12.  BARBRO          19,50 € 
 
Tomaattikastiketta, parmesaania, valkosipulia, oreganoa, kirsikkatomaatteja,  
burrataa (paiston jälkeen), anjoviksia, basilikaa & sitruunankuorta 
Tomato sauce, parmesan cheese, garlic, oregano, cherry tomatoes, burrata cheese (after oven),  
anchovies, basil & lemon zest 
 
 
13. HABANERA         19,50 € 
 
Tulista salsakastiketta, mozzarellaa, Napoli-salamia, italialaista savumakkaraa, 
grillatttua ananasta (paiston jälkeen), basilikaa & punaista chiliä 
Spicy salsa sauce, mozzarella, Napoli salami, Italian smoked sausage, grilled pineapple (after oven), 
basil & red chili  
 
 
 
14. SELENA (saatavilla myös vegaanisena)       17,90 € 
 
Tomaattikastiketta, mozzarellaa, paahdettua vihreää okraa, marinoituja kirsikkatomaatteja, 
sipulia, sitruunankuorta, basilikaa, tuoretta inkivääriä & limellä ja korianterilla maustettua öljyä 
Tomato sauce, mozzarella, roasted green okra, marinated cherry tomatoes, 
lemon zest, basil, fresh ginger & olive oil seasoned with coriander and lime 
(also available vegan) 
 
 
15. YUM-YUM         17,30 € 
 
Tomaattikastiketta, mozzarellaa, perinteistä palvikinkkua (paiston jälkeen) &  
grillattua marinoitua ananasta 
Tomato sauce, mozzarella, traditional Finnish smoked ham (after oven) &  
grilled and marinated pineapple 
 
INSALATE / Salaatit / Salads 
 
16. LINA                                                                                         
 18.90 € 
 
Salaattia, paahdettuja valkosipulilla ja chilillä maustettuja jättikatkarapuja, paahdettua vihreää okraa, 
marinoituja kirsikkatomaatteja, avokadoa, balsamicoa, limellä maustettua oliiviöljyä & focaccia leipää 
Mixed salad, roasted scampi tales seasoned with garlic and chili, roasted green okra, marinated cherry 
tomatoes, avocado, balsamico, olive oil seasoned with lime & focaccia bread 
 

17.  MICHAMA                                                                                                   20.90 € 
 
Salaattia, savustettua härän briskettiä, rapeaa pekonia, grillattua paprikaa, pikkelöityä punasipulia, 
rucolaa, paahdettuja seesaminsiemeniä, smoky hickory-kastiketta & focaccia leipää 



Mixed salad, smoked brisket of beef, crispy bacon, grilled red pepper, pickled red onion, rocket, roasted 
sesame seeds, smoky hickory sauce & foccacia bread 
 

 
LAPSET / KIDS 
 
 

18.  MARGHERITA         10,00 €  
 

Tomaattikastiketta & mozzarellaa 
Tomato sauce & mozzarella 
 
 
19.  COLIBRI           11,00 € 
 
Tomaattikastiketta, palvikinkkua & mozzarellaa 
Tomato sauce, traditional finnish smoked ham & mozzarella 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
DOLCI / Jälkiruoat / Desserts  
  
  
  
  
GELATO          3,00 €  
  
Vanhan Porvoon jäätelötehtaan jäätelöpikarit  
Vanhan Porvoon jäätelötehdas portion of  ice cream  
  



  
  
  
TORTA DI CIOCCOLATO (G, L)       7,50 €  
  
Mutakakku, mansikoita ja kermavaahtoa  
Mud cake with strawberries and whipped cream 
 
  
 
 
 
 
 
 
Kahvi / coffee          3,20 € 
Tee / Te          3,20 € 
 
 
 
Irish Coffee          11,50 € 
French Coffee          11,50 € 
 
 
 
 
 
 
SPUMANTE / Kuohuviinit / Sparkling wines    

12 cl  pullo  
  
Fantinel Goddes Prosecco NV, Friuli, Italia      8,50 €     
 49 €  
Glera 
  
Colli Asolani Prosecco Rose Treviso Brut Millesimato 2020, Veneto      45 
€  
Glera |Pinot Nero  
  
Elisabetta Abrami, Franciacorta Bio Brut 2020, Lombardia      89 
€  
Pinot Noir I Chardonnay 
  
  
VINI BIANCHI / Valkoviinit / White wines       

   
Pinot Grigio 2020, Paololeo, Puglia, Italia       8 €  38 
€  
 
Farina, Appassilento Bianco, Veneto      8 €  40 € 
Carganega I Sauvignon Blanc I Chardonnay  
 



Gut von Beiden Riesling Trocken 2022, Pfalz (1 litra)    7,20 €  47 €  
  
Cantina della Serra, Morena Bianco NV, Piemonte       49 
€  
Erbaluce 
  
Nada Giuseppe Langhe Riesling Tecum 2018, Treiso      65 €  
  

  
  

  
 VINI ROSATI / Roséviinit / Rosé wines  
  
Poderi Cellario, È Rosato un Litro 2020, Piemonte (1 litra)    7,80 €  58 
€  
Dolcetto I Nebbiolo 
   
SJP Rosè x Invivo 2021, Sud de France      8,50 €   43 
€  
Grenache I Cincault I Syrah 
  
 
VINI ROSSI / Punaviinit / Red wines  
  
Cantina Paololeo, Moramora, 2021, Puglia      7,80€  39 
€  
Malvasia Nera  
 
Mannucci Droandi, Chianti Colli Aretini 2020, Toscana    10 €  56 
€  
Sangiovese 
 
Le Calendre Valpolicella Classico Superiore Ripasso 2018    10,80 €  62 
€  
Corvina | Cabernet Sauvignon | Merlot  
  
Sobrero, Barolo “Ciabot Tanasio” 2018, Piomonte       79 
€ 
Nebbiolo 
 
Leonardo da Vinci Brunello di Montalcino 2019, Toscana      82 
€ 
Sangiovese 
BEVANDE / Drinkit / Drinks        á 11,50 €  
  
Aperol Spritz 
Limoncello Spritz            
Gin Tonic  
Piña Colada 
Yuzu-Lime Kamikaze            
Irish Coffee         
  
  
BIRRE / Oluet / Beers  
  
Åbo Båtvarv – Ruissalon Telakka  Helles Lager 5,5 %, 33 cl       7 
€  
  

  
Nomada Petricor IPA 5,5 %, 33 cl         8€  



  
  
Birra Moretti 4,6 % hanaolut, 40 cl        8,50 €  
  
  
SIDRI & LONKERO FINLANDESE / Siiderit & lonkerot / Ciders & long drinks  
  
Happy Joe Extra Dry apple 27,5 cl         7 
€  

  
  
Hartwall Original / Ananas Lonkero 5,5 %, 33 cl       7 
€  
  
  
SENZA ALCOHOL / Alkoholittomat / Non alcohol  
 
  
Birra Moretti 0 %, 33 cl          5 
€  
Alcohol-free beer  

  
Galipette 0 %, 33 cl           5 €  
Alcohol-free cider  
  
Pepsi 33 cl           3 ,50 €  
  
Jaffa 33 cl             3,50 €  
Orange soda  
  
 
7 Up            3,50 € 
Lemon soda 
 
 
Wellamo         0,5 l 5 € /  0,75l 7,50 € 
Sparkling mineral water  
   
Pillimehu           2 €  


